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De Groene Weg slagerij Ktaas

Gunnink in Assen heeft  een ruim

assortiment biologisch kalfsvtees.

Gunnink probeert  z i jn biotogisch

bewuste klant op verschillende

manieren kennis te laten maken met

de vleessoort. Dit doet hij bijvoor-

beeld met het recept Katfsfantasy.

Door Boukie von der Meer

Klaas Cunnink is s inds dr ie jaar geves-
tigd in het winkelcentrum van Marsdijk
in Assen. Hij is de enige biologische s1a-
gerij in heel Drenthe. Klanten komen niet
alleen uit de provincie zelf, maar ook uit
Groningen en Friesland. "Mensen blijven
terugkomen voor onze biologische kwa-
liteit'lvertelt Gunnink. 'Al ons vee wordr
door eigen boeren van De Groene Weg
gefokt. Klanten weten zo precies waar
hun vlees vandaan komt."
Zijn klanten kopen vaak producten als
rundergehakt, kipfilet, kogelbiefstuk of
riblappen. Naar de kip van leverancier
Herman Kemper is ook veel vraag. Naast
biologisch vlees verkoopt Gunnink ook
eigengemaakte biologische salades, bio-
logische wijnen en diverse soorten dro-
geworst. De Groene Weg heeft contact
met verschillende biologische leveran-
ciers. Het kalfsvlees wordt geleverd door
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BENODIGDHEDEN: ::1.
- r kilo kalfsreeples - 16 gÍam zout 

i;1
- 1 groene en r rode paprika - 2 gram peper 
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- ràzuien -rgramknof lookpoeder 
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- 2oo gram ontbi j tspek - zonnebloemolie 
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BEREIDINGSWIIZE: t l
Sni jddepapr ika,prei  enui f i jnensni jdhetontbi j tspekinkleineblokjes.Weegdekruiden 

f i
afenmenghetgeheelmethetkal fsvleesenzonnebloemol ie.Roerbakdi tvervolgens.Het 

x i :
gerecht is goed te combineren met een lekkere slamix met pitabrood.ie of Peti t  Pain. 
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Ecofields. Ook de kruiden en marinades zoals ons kalfsgehakt, saltim bocca en
van Gunnink zijn natuurveranrwoord. onze kalfsworstjes." Voorlichting is vol-
De kruiden koopt Gunnink bij leveran- gens de slager ook erg belangrijk. 'Je
cier Het Blauwe Huis, dat biologische moet mensen adviseren dingen urt te
kruiden teelt, droogt en verwerkr. proberen en goed uitleggen hoe ze het

kunnen bereiden. Onze klanten willen
INTHOUSIAST íUAKEN vaak wel wat langer in de keuken staan.
De verkoop van kalfsviees staat niet Ze gaan minder vaak voor de kant en
bovenaan bij Gunnink. "Klanten asso- klare producten en willen het vlees zelf
ciëren het vlees met springende kalfjes bereiden."
in de wei] weet de slager. "Daarnaast

is kalfsvlees bij veel mensen nog onbe- Kalfslappen, kalfsoesters, kalfsroomge-
kend. Ze weten niet hoe het smaakt en haktschnitzels. Klanten van De Groene
wat ze eÍ allemaal mee kunnen doen." Weg Klaas Gunnink hebben veel keuze
Om klanten beter kennis te laten maken inkalfsvlees.OokmethetreceptKalfsfan-
met kalfsvlees, promoot Klaas Gunnink tasy laat Gunnink zijn klanten zien wat
de vleessoort regelmatig met speciale depluspuntenvankalfsvlees zijn."Jezet
aanbiedingen. "We merken dat mensen het gerecht zo op taíel. Het kan met veel
enthousiaster worden als er kalfsvlees in dingen worden gecombineerd. Zet het
de aanbieding is geweest. Op die manier bijvoorbeeld op tafel tijdens een avond
maken ze kennis met onze specialiteiten, gourmetten." r
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